
Wielkanoc 

W ramach pakietu proponujemy:
•	 3	noclegi	w pokojach	dwu-	i trzyosobowych.		

W poniedziałek	wydłużona	doba	hotelowa		
do	godz.	16.00,

•	 3	śniadania	wielkanocne	z tradycyjnymi	
i regionalnymi	potrawami,

•	 2	obiadokolacje	–	w Wielki	Piątek	i Wielką	Sobotę,	
•	 2	świąteczne	obiady	w Wielkanoc	i Poniedziałek	

Wielkanocny,
•	 świąteczna	kolacja	w Wielką	Niedzielę,
•	 wieczorne	malowanie	pisanek	w Wielki	Piątek,
•	 w Wielką	Sobotę	wspólne	przygotowywanie	

koszyczków	wielkanocnych,
•	 darmowy	parking	i dostęp	do	Wi-Fi,
•	 możliwość	spacerów	po	leśnych	trasach,
•	 wypoczynek	w klimatycznym,	cichym	i spokojnym	

otoczeniu.

Cennik:

Rezerwacje:

nad Zalewem Sulejowskim 

18.04-21.04.2025

od piątku, 18 kwietnia
do poniedziałku, 21 kwietnia 

Cena: 950 zł/os.

Ośrodek	Inwest	w Smardzewicach	serdecznie	zaprasza	na	weekend	wielkanocny.
Oferujemy	znakomitą	kuchnię,	rodzinną	atmosferę,	świąteczny	relaks,	bliskość	przyrody.

Proponujemy	pobyt	trzy-		lub	czterodniowy.

•	 Cena	pakietu	czterodniowego	w pokoju	de	lux:	980,00	zł/osoba.
•	 Cena	pakietu	trzydniowego	w pokoju	de	lux:	860,00	zł/osoba.
•	 Dopłata	za	nocleg	w pokoju	typu	„studio”:	pakiet	trzydniowy:	150,00	zł.
•	 Dopłata	za	nocleg	w pokoju	typu	„studio”:	pakiet	czterodniowy:	200,00	zł.
•	 Dzieci	do	lat	3	-	gratis	(w pokoju	z rodzicami).
•	 Dzieci	4-11	lat		-	rabat	40%.
•	 Pobyt	czworonożnego	pupila	–	70	zł.

smardzewice@bc-o.pl,	recepcja@bc-o.pl	
tel:	510 031 715
www.inwest-smardzewice.com.pl	

W ramach pakietu proponujemy:
•	 2	noclegi	w pokojach	dwu-	i trzyosobowych.		

W poniedziałek	wydłużona	doba	hotelowa		
do	godz.	16.00,

•	 2	śniadania	wielkanocne	z tradycyjnymi	
i regionalnymi	potrawami,	

•	 obiadokolacja	w Wielką	Sobotę,
•	 2	obiady	świąteczne	w Wielką	Niedzielę	

i Poniedziałek	Wielkanocny,
•	 świąteczna	kolacja	w Wielką	Niedzielę,
•	 darmowy	parking	i dostęp	do	Wi-Fi,
•	 możliwość	spacerów	po	leśnych	trasach,
•	 wypoczynek	w klimatycznym,	cichym	i spokojnym	

otoczeniu.

od soboty, 19 marca
do poniedziałku, 21 kwietnia 

Cena: 830 zł

INWEST SMARDZEWICE
OSRODEK SZKOLENIOWO-WYPOCZYNKOWY

4 dni 3 dni

Oferta ważna do 17.03.2025 r. 
Przy zbyt małej ilości chętnych, organizator zastrzega sobie prawo wycofania oferty wielkanocnej 2025.



Menu
Piątek 

18.04.2025	r.

Obiadokolacja:	
Flaki	z boczniaków,	pstrąg	smażony	
na	maśle,	purre	ziemniaczane,	
zestaw	surówek,	woda,	soki.

Deser:	Lody	z bezą	i owocami,	kawa,	
herbata.

Sobota 
19.04.2025	r.

Śniadanie: 
wędliny	–	wyrób	własny	
(szynka	z sosem	chrzanowym,	
baleron,	polędwica),	deska	
serów,	jajecznica,	twarożek	ze	
szczypiorkiem	i rzodkiewką,	
deska	serów,	sałatka	mozaika	
z tuńczykiem,	naleśniki	z serem	
i dżemem,	warzywa	sezonowe,	
miód,	dżem,	jogurty,		pieczywo	
jasne	i ciemne,	masło
Napoje:	kawa,	herbata,	soki,	woda.

Obiadokolacja:	
Zupa	tajska	z kolendrą,	kurczak	
w sosie	śmietanowo	-serowym,	ryż	
zasmażany,	bukiet	warzyw,	woda,	
soki.

Deser:	tiramisu,	kawa,	herbata.

Niedziela 
20.04.2025	r.

Śniadanie wielkanocne: 
Żur	na	wędzące	z białą	kiełbasą	
parzoną	i jajkiem,	półmiski	wędlin	
(szynka	wiejska,	indyk	pieczony,	
pasztet	z żurawiną,	galantyna	
z kurczaka),	jajka	faszerowane,	
jajecznica	ze	szczypiorkiem,	sałatka	
malezyjska,	rolada	szpinakowa	
z łososiem,	ryby	wędzone,	półmisek	
serów,	twarożek	ze	śmietaną,	
jogurty,	dżem,	miód,	pieczywo	jasne	
i ciemne,	warzywa	sezonowe,	masło.
Napoje:	kawa,	herbata,	woda,	soki
Ciasta	wielkanocne.

Obiad:		
Krem	z pieczonych	batatów	
z czosnkową	grzanką	i serem	
gorgonzola,	glazurowane	udko	
z kaczki,	ziemniaki	zapiekane	
z rozmarynem,	surówka	z marchwi	
z brzoskwinią,	mix	sałat,	woda,	
soki.
Ciasto	pychotka,	kawa,	herbata

Kolacja: 
Bogracz	węgierski,	,	półmisek	
mięs	pieczonych	(polędwica	
faszerowana	serem	pleśniowym,	
filet	z indyka,	schab	ze	śliwką,	
szynka	wiejska,	baleron),	
galaretka	drobiowa	i warzywna,	
tarta	ze	szpinakiem,	brokuły	
panierowane	z czosnkowym	
dipem,	,	sałatka	z pieczarkami,	
mix	sałat	z sosem	winegret,	
warzywa	sezonowe,	pikle,	
pieczywo	jasne	i ciemne,	masło,	
dodatki,	kawa,	herbata,	woda,	
soki.

Poniedziałek  
21.04.2025	r.

Śniadanie:	
wędliny	i mięsa	pieczone	(karczek,	
szynka	wiejska,	polędwica	
wędzona,	kiełbasa	biała,	kabanosy	
bankietowe),deska	serów,	sałatka	
z rukolą	i suszonymi	pomidorami,	
naleśniki	z serem	i dżemem,	jajko	
w majonezie	z żółtym	serem,	parówki	
cielęce,	sałatka	warzywna,	dżem,	
miód,	mleko,	musli,	jogurty,	pieczywo	
jasne	i ciemne,	masło.
Napoje:	kawa,	herbata,	woda,	soki.

Obiad: 
Rosół	z makaronem,	policzki	
wieprzowe	w sosie	z czerwonym	
winem,	kopytka,	zestaw	surówek,	
woda,	soki.

Deser:	sernik	z brzoskwinią,	kawa,	
herbata


